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RESEAU MODE DE CONDUITE & ENHERBEMENT - 2016

IT/PRA.
Modes de conduire
Systémes de conduite

Mots clés : vigne semi-large, mode de conduite
et enherbement, VSL, REF, MCE

RESUME

L'année 2016 correspond a la 10éme année de suivi agronomique du réseau MCE nouvellement
planté et la 17° année pour les deux dispositifs d’Essoyes et Plumecoq.

Les résultats de lI'année confortent, une fois de plus ceux des années antérieures, avec une
amélioration de certains ratios VSL/REF : la charge en bourgeons, la montre, le poids des grappes

et le rendement par hectare, liés a un développement progressif de la puissance des ceps VSL, par
rapport a celle des REF.

Une analyse site par site montre assez fréquemment des déséquilibres production (raisin) /
production de matiére séche (bois), liés a un engazonnement trop marqué et une charge élevée
mise en place pour assurer des rendements proches des vignes traditionnelles. Il en ressort que
I'engazonnement ainsi que la charge en bourgeon devraient étre d’avantage maitrisés, la situation

actuelle pouvant déboucher sur une baisse de vigueur et une diminution des degrés des mo(ts sur
VSL.

Pour I'instant, au niveau de la qualité des molts, on retrouve les tendances habituelles : degré
AP proches et acidité totale (acidité malique) un peu supérieurs sur VSL.

Les dégustations des vins de base, a « tirage +15 mois » et « tirage +36 mois », suivies sur 14
ans dégagent des tendances assez stables.

1) IDENTIFICATION DE L'ACTION

1.1. - Responsables techniques de I'action :

Francois LANGELLIER, Julie PERRY, Géraldine URIEL, Bruno DURON, Sébastien DEBUISSON, Michel VALADE,
Dominique MONCOMBLE, Sandrine LAPIE, Christophe LAGILLE, Laurence GUILLOTIN, Agnés FENEUIL, Claude
BENOIT, Jean-Michel ROUCHAUSSE, Martine PROIX, (Péle Technique et Environnement du Comité
Champagne)

1.2. - Situation de I'essai : vignoble

1.3. - Catégorie du vignoble : AOC Champagne

1.4. - Etat de I'action : 11°™¢ année (20" année pour les sites de Chouilly « Plumecoq » et Essoyes)

1.5. - Année: 2016

1.6. - Durée prévue : 15 ans

1.7 - Code essai vendanges : néant

1.8 - Localisation informatique des données : M :\FL\Mode de conduite\Réseau MCE

1.9 - Localisation papier - Archives FL\Mode de conduite\MCE\rapport annuel 2015 relié.

2) DESCRIPTION DE L'ACTION

2.1. - Motivations et objectifs (cf rapports précédents)

2.2. - Les partenaires

) ] Intitulé structure I Nom I Prénom I Egmrmyne (?E.r,_cﬁl,l_e,),,fl
(C.1V.C. Domaine de Plumecoq {Chouilly) & G.LE. MONCOMBLE iDominique I Chouilly / Essoyes
‘Domaine expérimental du Barrois (Essoyes) |
ch LEGRAS & HAAS LEGRAS -~ IRémi 1 Chouilly
ChLONCLAS ~JLoNcras Aurélie [ Bassuet
ch LOUIS ROEDERE MERLE Johann [ " Bouleuse
ch Marie DEMETS DEMETS Alain | Courteron
ch MATHIEU - IMATHIEU Fabien | Baslieux-sous-Chatillon



¢h MOET & CHANDON

Intitulé structure

chMUMM-PERRIER JOVET
EARL NORMAND-PICONNET

'SAS Pierre LEGRAS

B I ~_ Nom ____l ‘f_"_r_éinom . WWIﬁé_Cqmmune (parcelle)
|LESNE Philippe E Jaulgonne/ Mézy-Moulins
~ |poaut Thery | Vemenay
INORMAND Jean-Louis | e
ILEGRAS Vincent \ Chouilly

3) MISE EN PLACE DU RESEAU

3.1 - Bilan des plantations / transformations (cf rapport 2008)

3.2. - Suivi du réseau de 2006 a 2012 (mise en place des sites) (cf rapport 2012)

4) ANIMATION DANS LE CADRE DU GROUPE DE TRAVAIL

4.1. Etude sur |” « analyse du cycle de vie » appliquée aux modes de conduite VSL et REF
stagiaire Bérangére FIERFORT, avec I'appui de Pierre NAVIAUX (P. T.&E.).

4.2. Rapport annuel 2016

L'ensemble des observations, suivis et comptes rendus de visites figurent dans le rapport

annuel 2016 diffusé au cours du 1 trimestre 2017.

5) OBSERVATIONS AGRONOMIQUES (Les résultats détaillés figurent en annexes du rapport annuel)

En 2016, I'ensemble des dispositifs expérimentaux ont fait I'objet d’un suivi agronomique.

51.- Analyse globale du réseau

En 2015, sur 15 dispositifs suivis, les rendements des VSL sont globalement inférieurs a
ceux des REF avec respectivement 9 983 kg/ha contre 12 513 kg/ha, soit un ratio VSL/REF de
0,80, ratio qui s'avére plus favorable que celui de 2014 (0,79) et de 2013 (0,66) mais moins que
celui de 2015. Ce ratio est proche de celui de la période 2006-2014 (0,79).
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Il faut intégrer le fait qu’en 2016, les gelées (catastrophiques pour les trois sites du Barrois),
Iincidence du mildiou sur grappe et une montre trés moyenne ont fortement impacté les
rendements sur les deux modes de conduite. Avec une montre un peu a la hausse, mais un poids
de grappe en retrait sensible, les VSL produisent un rendement dans la « norme » par rapport a
REF.

En 2016, année véritablement « atypique », la maturité des raisins sur VSL suit un chemin
legerement différent de la tendance jusqu'ici observée : degré égal et différentiel d'acidité (malique
surtout) moins marqué en faveur des VSL, ainsi qu‘un pH sensiblement plus élevé.

Au final, méme si 2016 représente une année trés « spéciale » qui sort un peu
des « normes », les tendances agronomiques globales, observées jusqu’ici, restent
vérifiées dans les secteurs non affectés par les aléas climatiques.

Néanmoins, une analyse plus fine, site par site, montre que, trés souvent, la
tendance a augmenter la charge en bourgeons, afin d’atteindre un rendement « idéal »,
se traduit par un déséquilibre que I'on pourrait décrire ainsi : rendement plus proche de
REF, baisse de la vigueur, rapport feuille/fruit plus défavorable et au final, baisse de la
qualité. Il faut donc rester vigilant sur ce point.

52.- Analyse par site

- Bar sur Seine, pinot noir :

Synthese 2012-2015 : c’est un des rares sites ou les rendements s’équilibrent bien entre les deux
modalités et entre les types de taille sur VSL. Les niveaux restent cependant assez bas. On
retrouve une production de matiére séche et une vigueur (estimée) des rameaux inférieure sur
VSL ; le rapport SFE/rendement est également plus défavorable. On obtient néanmoins des degrés
un peu supérieurs sur VSL, de méme qu’une acidité totale des mofits plus marquée. Sur ce site, la
charge en bourgeons sur VSL est peut-étre un peu élevée ce qui se traduit par une baisse de
vigueur. Une réduction de I'enherbement peut étre envisagée également.

Commentaire 2016 : I'année trés difficile (gel, mildiou) ne contredit pas le commentaire précédent.
En 2016, justement le rendement sur VSL/guyot est nettement plus élevé. Mais on retrouve le
déséquilibre récolte/production de bois, notamment sur VSL/guyot. Etant donné le niveau
d'engazonnement relativement modéré de cette modalité, une fertilisation un peu plus importante
permettrait probablement de rétablir la vigueur des bois.

- Baslieux-sous-Chatillon, chardonnay :

Synthése 2012-2015 : les VSL produisent nettement moins que les REF (-30%). La surface foliaire
est également inférieure mais I'écart reste modéré (-20% en SFEp). La production de matiére
séche est un peu inférieure mais le rapport SFEp/rendement est plus intéressant. Par contre, la
vigueur des bois sur VSL reste en retrait par rapport a REF. On peut difficilement envisager une
augmentation de la charge a moins de contréler d’avantage la bande enherbée.

Commentaire 2016 : le dispositif n'a pas eu a subir le gel ou d’ attaques de mildiou trop virulentes.
Le bilan agronomique n’est donc pas a priori trop affecté cette année.

On observe un rendement sur VSL/guyot qui égale voire dépasse celui de REF, VSL/cordon restant
nettement en retrait (sur ce point, il faut souligner que cette derniére modalité n'est représentée
que par deux rangs de bordure, juxtaposés a un talus assez haut qui modifie certainement les
conditions pédoclimatiques de ces rangs). Il en ressort que le rapport SFE/rendement est moins
favorable pour VSL/guyot et que le rapport récolte/poids de bois de taille est désormais plus élevé
que sur REF. Un contréle plus serré de la bande engazonnée, devrait permettre de rétablir un
certain équilibre végétatif.

- Bassuet, chardonnay :

Synthése 2012-2015 : les rendements sur VSL sont réduits de 27% par rapport a REF. Mais les
niveaux sont élevés. Dans ces conditions, les rapports SFE/R sont proches entre modalites. De
méme, la vigueur des bois, les degrés et acidités des molts. Nous sommes dans des conditions
d’'équilibre idéal.



Commentaire 2016 : I'année 2016 ne déroge pas aux commentaires précédents. On constate une
fois de plus un équilibre entre modalités, pour les variables rendement, SFE/rendement. On
constate cependant un degré du mo(t moins favorable pour les VSL. La production de matiére
seche (raisin) est, désormais, supérieure a celle de matiére séche (bois) aussi bien pour VSL/guyot
que VSL/cordon. C’est un point a surveiller pour éviter une dérive et un affaiblissement des pieds :
une bonne maitrise de I'engazonnement (déja engagée) et un contrdle de la charge en bourgeons
peuvent étre envisagés (surtout sur VSL/guyot).

- Chouilly « Les Bas Montmarne » (transformée), chardonnay :

Synthese 2012-2015 : comme pour Bassuet, il s’agit d’un site trés favorable sur le plan production.
Celle-ci est inférieure sur VSL (cordon) de l'ordre de 30% ; VSL guyot (plus récemment formé)
semble plus proche de REF. Le rapport SFE/R est un peu meilleur sur VSL (cordon) mais la vigueur
des bois est nettement plus faible. Il est probable que, malgré des conditions thermiques, de
profondeur et d’alimentation en eau trés favorables, la bande enherbée soit & l'origine d’une
réduction de la vigueur. Il serait intéressant de mieux contréler I'herbe sur VSL. A l'opposé, la
modalité REF, non enherbée, présente de trés bonnes caractéristiques « végétatives » et de
rendement mais une moindre qualité des molits.

Commentaire 2016 : cette année, le rendement VSL/guyot se démarque avec un chiffre supérieur
a REF, alors que VSL/cordon décroche un peu (di sans doute & une charge en bourgeons
nettement plus faible). Ce résultat est imputable a des poids moyens de grappes trés nettement
supérieurs sur les deux VSL. Le rapport SFE/rendement est trés équilibré entre modalités. On
constate que VSL/guyot présente un déséquilibre relativement marqué sur la production de matiére
seche (récolte) par rapport a celle de bois. La vigueur des bois sur cette derniére modalité demeure
un peu plus faible. Il conviendrait donc de limiter la bande engazonnée et de réduire la charge en
bourgeons, ce qui rétablirait I’équilibre et maintiendrait un rendement...encore confortable !

- Chouilly « Les Saint Chamands » (Rémi Legras), chardonnay:

Synthése 2012-2015 : secteur fertile mais froid. Site productif néanmoins. La parcelle VSL est
moins productive que REF (-27%). Méme si on note un petit déficit de surface foliaire sur VSL,
I'ensemble des autres parameétres décrivent un certain équilibre avec un rapport SFE/R, une
vigueur et une production de matiére séche trés proches entre les deux modes de conduite.
L'analyse du mo(t donne des chiffres équivalents. Un contrdle plus strict de la bande enherbée
permettrait de redonner un peu de feuillage.

Commentaire 2016 : les rendements sont tres élevés, avec un déficit modéré entre VSL (/guyot) et
REF (-7%) ! Cette situation résulte d'une charge en bourgeons déja élevée sur VSL, mais aussi un
poids de grappe nettement supérieur (180 vs 140 g). La fertilité des bourgeons sur VSL est
sensiblement supérieure. Face a cette « profusion de raisins », le rapport SFE/rendement reste trés
proche pour les deux modes de conduite et on observe un rapport de production de matiére séche
récolte/bois également trés équilibré, méme s'il a tendance & augmenter. Pour l'instant la parcelle
est a I’équilibre.

- Chouilly « Les Saint Chamands » (Vincent Legras), chardonnay:

Synthése 2012-2015 : bien que nous soyons a c6té de la parcelle de Rémi Legras, les conditions de
plantation différentes (absence de terrage) se traduisent par un potentiel productif globalement
plus faible. Le déficit de rendement sur VSL est de l'ordre de 21% sur cordon et 12% sur guyot. La
production de matiere séche est nettement plus faible sur VSL. Pour le cordon, on a un équilibre
proche de REF avec un rapport SFE/R équivalent, et un modt un peu plus qualitatif. Une réduction
de la bande enherbée permettrait d’augmenter la SFE, et avec une charge plus élevée d’augmenter
la production. Pour le guyot on a un rapport SFE/R un peu plus bas et la vigueur en patit un peu : il
faudrait réduire un peu la bande enherbée pour retrouver un meilleur équilibre.

Commentaire 2016 : comme chez Rémi Legras, on a un rendement sur VSL/guyot élevé, et ici,
supérieur a REF ! Par contre, le rapport SFE/R est en recul sur VSL/guyot par rapport aux deux
autres modalités. C'est un point a surveiller. De plus, la production de matiére séche (récolte) est
en trés nette progression par rapport a la matiére séche (bois). Il conviendrait, a l'avenir de
réduire la charge en bourgeons et de maitriser d‘avantage l’engazonnement pour rétablir un




meilleur équilibre vigueur des bois/récolte sur VSL/guyot, d'autant que le degré du modt subit une
certaine dégradation.

- Chouilly « Plumecoq / Terroir» plantation 1995, chardonnay, pinot noir:

Synthése 2012-2015 : le site est assez productif, et le déficit des VSL reste standard (-23%). La
charge en bourgeon est un peu excessive, ce qui se traduit par une vigueur trop basse. Par ailleurs
le rapport SFE/R est assez faible et la production de matiére séche en net retrait sur VSL ; il
conviendrait de favoriser la pousse végétative par une réduction de I'engazonnement conjuguée a
une fumure corrective.

Commentaire 2016 : la modalité VSL/guyot apporte une nouvelle donne dans le dispositif. On
observe un rendement nettement supérieur a REF et VSL/cordon. Mais c’est au détriment de la
surface foliaire (SFE/rendement tres basse), donc de la vigueur des bois et d'une production de
matiére séche trés déséquilibrée en faveur de la récolte. Les recommandations de 2015 sont
toujours valables, a savoir, une fumure corrective sur VSL, voire une réduction de
I'engazonnement, méme si celui-ci n‘est pas extrémement fourni.

- Courteron (Alain Demets), pinot noir:

Synthése 2012-2015 : la parcelle présente une bonne fertilité. On observe depuis le début un
déficit de rendement assez limité entre VSL et REF. Les charges en bourgeons restent trés proches
entre modalités a des niveaux assez élevés. On note également un équilibre de production de
matiére séche entre les raisins et les bois, plus en faveur des bois.

Les molts présentent, malgré tout, des degrés supérieurs sur VSL, de méme qu'une plus forte
acidite.

On a, au final, une parcelle en équilibre, qui produit presqu’autant en VSL qu’en REF et qui ne
souffre pas de baisse de production de bois.

Commentaire 2016 : I'absence de récolte sur la parcelle, liée a un gel de printemps catastrophique
ne permet pas une analyse agronomique pour cette année. On peut gager que la vigne aura fait
des « réserves » en 2016... a vérifier !

- Essoyes (GIE plantation 1995), pinot noir:

Synthése 2012-2015 : nous sommes en présence d'un site a bon potentiel de production. Le déficit
de rendement sur VSL reste trés modéré (15%). Globalement on a un assez bon équilibre avec une
vigueur comparable, un rapport SFE/R trés proche et des caractéristiques du mo(t un peu plus
favorables pour VSL. Et tout ceci malgré un enherbement conséquent et qui ne semble pas
pénaliser la vigueur générale sur VSL, pas plus que I'état des charpentes (dégarnissement)...

Commentaire 2016 : I'absence de récolte sur la parcelle ne permet pas une analyse agronomique
pour cette année. On peut gager que la vigne aura fait des « réserves » en 2016... a verifier !

- Jaulgonne meunier:

Synthése 2012-2015 : globalement le site est peu productif. De plus, le déficit des VSL est de
I'ordre de 30%. La charge en bourgeons, assez faible, permet tout de méme de fournir une SFE
assez importante et treés proche de REF, ce qui est une « premiére ». On a également une bonne
vigueur sur VSL, et un rapport SFE/R au moins égal a REF. Le degré AP du mo(t est comparable
entre les modalités. La production de matiére seche reste un peu inférieure sur VSL. Au final, il
serait logique d’augmenter la charge en bourgeons pour rééquilibrer le rendement dans un premier
temps.

Commentaire 2016 : VSL/cordon présente un rendement en net retrait (-50%) par rapport a
REF/cordon, du fait d'une charge en bourgeons trés limitée ; il s’ensuit un rapport SFE/rendement
trés éleve ainsi qu’un rapport de matiére séche produite (raisins/bois) trés faible. Parallélement on
retrouve un degré du mo(t équivalent a REF de méme qu’une acidité plus élevée. Il conviendrait de
reajuster la charge en bourgeons sur VSL.

La modalité VSL/guyot présente un rendement inférieur de 30% a REF/guyot. Le déficit de
bourgeons laissés a la taille est également trés important (~50%). Le rapport SFE/Rendement est




proche entre les deux modalités, de méme que le rapport de production de matiére seéche
(raisins/bois). Nous sommes proches de I'équilibre ici.

- Mézy-Moulins (transformée), meunier :

Synthése 2012-2015 : il s‘agit ici aussi d'un site a potentiel productif modéré. La parcelle est
également hétérogéne. Sur cordon, on a des problemes de charge en bourgeon qui est trés faible
et se traduit par une SFE assez faible et un rendement limité. Pour le guyot, la charge est plus
élevée mais la SFE est toujours faible et le rapport SFE/R en net retrait. Une maitrise plus forte de
I'engazonnement permettrait, avec une augmentation de la charge en bourgeons, de gagner en
SFE et en qualité du modt.

Commentaire 2016 : on note sur VSL/guyot comme VSL/cordon un rendement plus faible que REF
avec respectivement -30% et -45%. La charge en bourgeons trés faible pour les VSL explique en
partie ce résultat. La parcelle (VSL) est trés hétérogéne avec une présence importante de maladies
du bois (esca), ce qui est également un élément d’explication. Globalement, les molits de VSL sont
plus riches en sucres. Une maitrise de I'engazonnement associé a une charge en bourgeons plus
importante pourrait améliorer ce déséquilibre, ainsi qu'un suivi esca rigoureux.

- Verzenay « Les Livry » (plantée), pinot noir :

Synthése 2012-2015 : le site est a fort potentiel de production. Le déficit de rendement est
important sur VSL. L'augmentation de la charge en bourgeons devrait permettre de réduire un peu
la vigueur et d’établir un meilleur rendement tout en conservant un bon potentiel qualitatif. La
bande engazonnée (un rang sur deux) est gérée au mieux et ne semble pas peser sur VSL.

Commentaire 2016 : la mise en place de la taille guyot sur VSL (pour partie) permet de retrouver
un rendement proche de REF cette année. La charge en bourgeons est améliorée par rapport a
VSL/cordon, la montre également. Par contre, on se retrouve avec un rapport SFE/rendement plus
faible que REF et une production de matiére séche raisin un peu supérieure a la matiére séche bois.
Le déséquilibre provoqué, jusqu'ici, par une charge insuffisante sur VSL/cordon est largement
comblé en adoptant le guyot sur VSL. Il faut néanmoins rester prudent : nous ne sommes qu’en
premiére année de conversion de taille et le degré probable du moit marque un léger recul sur le
VSL/guyot. Il convient de vérifier au cours des prochaines années si la vigne se régule.

- Verzenay « Les Livry » (transformée), pinot noir :

Synthése 2012-2015 : le potentiel productif reste correct sur le site. La VSL présente un déficit de
presque 30%. Comme pour le site « planté », le site transformé présente (VSL) une charge en
bourgeons trés réduite avec une SFE assez élevée, une bonne vigueur et un rapport SFE/R assez
intéressant.  Par ailleurs, le potentiel qualitatif du mo(t est meilleur. Dans ce cas, une
augmentation de la charge en bourgeons devrait permettre de combler le déficit de rendement,
sans altérer le reste des autres paramétres. Ici aussi la bande engazonnée (un rang sur deux) est
bien maitrisée.

Commentaire 2016 : la modalité VSL/guyot présente un rendement proche de REF, situation liée a
une charge en bourgeons plus élevée (mais pas encore suffisante) que sur cordon et un poids
moyen de grappe probablement trés supérieur, ce qui est normal pour un guyot. Le degré des
mo0ts reste supérieur sur VSL/guyot par rapport a REF, ainsi que l‘acidité.

Peu a peu, le déséquilibre de rendement observé auparavant sur les cordons s’estompe avec le
guyot qui est maintenant la seule taille pratiquée sur VSL ici.




6) ANALYSE DU « CYCLE DE VIE » VSL vs REF (Bérangére Fierfort stagiaire avec l'appui
de Pierre Naviaux)

Pour évaluer I'impact environnemental de VSL comparé a REF, un travail de synthése a été
réalisé sur plusieurs indicateurs environnementaux : empreinte carbone (ici essentiellement liée a
I'usage de carburant fossile), épuisement des ressources naturelles (lié a l'utilisation de matériaux,
notamment palissage) et la toxicité (usage de produits phytosanitaires). Le graphique ci-dessous
résume les résultats de la comparaison d'impacts (100% correspondant a la modalité la plus
impactante), modulés par le rendement de chaque modalité (c’est-a-dire ramenés au kilogramme
de raisin).

Les modalités comparées sont VSL avec entretien mécanique du sol, REF avec entretien
meécanique du sol et REF avec entretien chimique du sol.

Il ressort de cette étude gue VSL impacte beaucoup moins le bilan carbone et I'épuisement
des ressources que les deux autres itinéraires. Seule la toxicité est |égerement plus impactante sur
VSL, mais ce point doit étre affiné : les doses de produits phytosanitaires ont été maintenues
identiques a celles des REF avec un rendement plus faible, qui de ce fait, accentue |'impact par kg
de raisin ; on aurait pu, sans diminuer l'efficacité des traitements, réduire les doses a I'hectare de
30% et ainsi obtenir de bien meilleurs résultats en toxicité.

Comparaison des itingéraires camplets en modérant par les rendements respectifs

7) SUIVIS ESCA

Le tableau ci-dessous résume les observations « esca » cumulées depuis 2008 sur I'ensemble des 5
dispositifs suivis :

. APO ESCA APO ESCA MORTALITE AFFECTIONS
Cumuls depuis 2008 - - - :

2014[ 2016 2014 2016 2014 2016 20142016 2014 [ 2016

VSL Hcens 1806 4 16 66 174 62| 158 91 129 157] 294
REF i 552 4 15 321 54 28| 39 36| 52 68| 100
VSL o 0.2%] 0.9% 3.7%|9.6% 3.4%( 8.7% 5.0%(7.1% 8.7%16.3%

o
REF 0.7%)| 2.7% 5.8%19.8% 5.1%]| 7.1% 6.5%) 9.4% 12.3%|18.1%

Il en ressort que le pourcentage d’affections signalées (mortalité/apoplexie/esca foliaire) est
légérement inférieur sur VSL. Dans le détail, on a moins de formes apoplectiques et de mortalité,
mais d‘avantage de symptomes foliaires (esca). Phénomeéne observé depuis le début des suivis et
de facon récurrente.



8) VINIFICATIONS (Les résultats détaillés figurent en annexes du rapport annuel)

En 2016, un seul site est vinifié par I'exploitant lui-mé&me jusqu‘au stade vin de base & Bassuet
(Bernard Lonclas). Ces vins sont récupérés par le CIVC, début 2017, pour champagnisation en vue
des degustations.

Six sites sont vinifiés intégralement au CIVC : Baslieux sous Chatillon (Fabien et Séverine
Mathieu), Chouilly « Les Saints Chamands » (Vincent Legras), Chouilly « Plumecog/terroir pinot
noir et chardonnay» (CIVC), Jaulgonne (LVMH), Verzenay « Les Livry » plantés (Mumm-Perrier
Jouét).

Au total, ce sont 7 dispositifs qui sont vinifiés en 2016.

Les deégustations de 2016 ont porté sur les vins de base de la vendange 2015 et les vins
champagnisés des vendanges 2012 et 2014, soit un total de 25 dégustations triangulaires.

Récapitulatif du nombre de dégustations 2003-2016
, Kispads r?ombre'de Potljrcenta_ge de

Année T c%egltlsttan.ons c!egl._us.tati?ns

significatives significatives
2003 2 1 50%
2004 5 3 60%
2005 5 4 80%
2006 11 3 27%
2007 11 2 18%
2008 10 3 30%
2009 16 6 38%
2010 19 6 32%
2011 14 3 21%
2012 10 3 30%
2013 18 6 33%
2014 11 3 27%
2015 12 4 33%
2016 25 8 32%
2003-2016 169 55 33%

Depuis 2003, les tendances qui se dégagent sur le plan « organoleptique » sont les suivantes :

Les vins issus de VSL se montrent, par rapport a ceux de REF, un peu plus <« réduits », plus
« intenses », moins « fermés », plus « fruit frais » mais aussi plus « oxydés » mais moins
« végétal » et moins « empyreumatiques », plus « floral » moins « végétal ». Ils sont également
plus « ronds » plus « souples » mais également plus « astringents » et plus « amers ».



Déqustations réalisées de 2003 a 2016

Triangles "significatif"

Tous les triangles

Sensation gustative REF VSL REF VSL
réduit 89 110 182 196
fermé 11 4 25 4

nez discret 2 4

croupi 2

animal 6 6 5

amylique bonbon angl 7 6 9 8

acescent 3 2 3 2

acetique

ACF 10 10

GMT 1 2 1

intense 2 i3 10 15
fruit frais 41 62 89 115
fruit exotique 2 2

oxyde 40 45 73 85
fruit cuit eau vie 8 4 16 6

floral 6 2 12
végétal 26 17 39 31
epice

boulangerie

lactique 34 29 40 41

empyreumatique 26 14 38 24
carton papier 2 2

acide 46 51 98 99
amer 19 16 36 50
astringent asséchant 6 7 8 15
rond souple 2 20 10 37
long 2 2

court

dilué 2 2

gras moelleux 2 2

plat 2

Dans tous les cas les impressions gustatives ne sont retenues que pour les dégustateurs ayant
identifié le vin difféerent des deux autres. En « rouge » les notes les plus discriminantes.
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Rendement (kg/ha)
25000 -

20 000
15000 A
10000 A

5000 A

0 T T T T T T T v
2009 201 201 206
—B— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—é6— 2-VSL-Guyot double

Charge (bourgeons/ha)
160 000 ~

140 000 A
120000 -
100000 A
80 000 A
60 000 1

40 000 T T T T T T T \
2009 201 208 2015
—8— 1-REF-Chablis —r— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double

Poids moyen d'une grappe (@)

220
200 A
180
160 A
140 A
120 -
100 A
80 T y T
2009 201
—&— 1-REF-Chablis
—o— 2-VSL-Guyot double

240 1

=
=

2013 2015
—#— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)
20.0 1

15.0 1
10.0 ~

5.0 1

0.0 T v T T
2009 201

~£— 1-REF-Chablis
—6— 2-VSL-Guyot double

2013 2015

—#— 2-\VSL-Cordon perm

identificateur; Bar-Pif792/07  Exploit NORMAND Jean-Louis
Commune:  Barsur-Seine  lieu-dit Val Moret
cépage:  Pinot noir Porte-greffe: Gravesac
N°Clone: 792
Type P
AnPlant; 2007
id ModC taille efrg(m)  sirg(m)
Bar-Pif792/07 VSL Cordan perm 2 1.1
Bar-Pif792/07 VSL Guyot double 2 11
Bar-Pif792/07 REF Chablis 1.1 1.1
Degré alcool probable (% vol)
12.0
1.5 1
11.0 A
10.5 1
10.0 1
9.5 1
9.0 1
8.5
8.0 T T T T T T T \
2009 20m 2013 2015
—8— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double
Acidité totale (g/l)
9.0 q
8.0 -
7.0 4
0
6.0
5.0 1
4.0 T . . . . \
2009 201 208 206
—8-— 1-REF-Chablis —#— 2-VVSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double
Fertilité des bourgeons (gp/bg)
16
1.4 -|
1.2
1.0 1
0.8
0.6 1
0.4 1
0.2 1
0.0 T T T T T T
2009 20m 2013 2015

—&— 1-REF-Chablis
—o— 2-VSL-Guyot double

~—&— 2-V'SL-Cordon perm



Rendement (kg/ha) identificateur: ~ BasICh/121/06  Exploit MATHIEU Fabien

25000 - Commune:  Baslieux-sous-C lieu-dit Au Dessous des Batis
cépage: Chardonna Porte-greffe: 41B
20000 - i~ d y
N°Clone: 121 Type P
15000 A AnPlant: 2006
10000 A
A\A\A id ModC taille eirg(m)  sirg(m)
5000 A BasICh/121/06  VSL Cordon perm 2 1.1
0 BasICh/121/06 VSL Guyot simple 2 1.1
2000 201 201 205 BasICh/121/06  REF Guyot simple 1 11

—B— 1-REF-Guyot simple —A— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha) Degré alcool probable (% wol)

160 000 1~ 11.5

140 000 11.0 A

120 000 - 105 1

10.0 1
100 000 A
9.5 -

80000 - 9.0 1

60000 1 @a 85 -

40 000 1 T . : . . T s 8.0 T ; - T : :

2009 20m 208 206 2009 2011 2013 2015
—B— 1-REF-Guyot simple —#-— 2-V/SL-Cordon perm —8— 1-REF-Guyot simple —#-— 2-VSL-Cordon perm
—o6— 2-VSL-Guyot simple —o— 2-V/SL-Guyot simple
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/1)

240 12.0 q
220 4 11.0
200 A 10.0
180 9.0 1
160 A 8.0 1
140 7.0 A
120 A 6.0 1
100 N 5.0 A

80 . T : : : . —E— 4.0 T - . . . : \

2009 201 2013 2015 2009 201 208 206
—&— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm —B— 1-REF-Guyot simple —a— 2-VSL-Cordon perm
—e— 2-VSL-Guyot simple —o6— 2-VSL-Guyot simple
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilité des bourgeons (gp/bg)

20.0 2.5 7

#0 &"E\&\e/a =
151

10.0
W 1.0

5.0 1

0.5 1

0.0 T T T T T T T \ 0.0 T v T T T T
2009 201 2013 2015 2009 201 201 2015
~&— 1-REF-Guyot simple —#&— 2-VSL-Cordon perm ~—t&— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VVSL-Cordon perm
—o— 2-VVSL-Guyot simple —6— 2-VVSL-Guyot simple



Rendement (kg/ha) identificateur: ~ BassCh/121/07  Exploit LONCLAS Aurélie

25000 - Commune:  Bassuet lieu-dit La Carelle
cépage:  Chardonna Porte-greffe: ~ 41B
P N°g| . 1213 e g
one:
15000 A Type P
5000 AnPlant: 2007
10 000
id ModC taille efrg(m)  sirg(m)
5000 A BassCh/121/07  VSL Cordon perm 22 1.1
0 BassCh/121/07  VSL Guyot simple 22 1.1
2006 2611 S0 — BassCh/121/07  REF Chablis 1.1 12
—H&— 1-REF-Chablis —a— 2-V/SL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple
Charge (bourgeons/ha) Degré alcool probable (% wvol)
160 000 ~ 12.0
140000 - M T
11.0
120000 A 105 »
100 000 10.0 1
80000 - il
9.0 -
60000 - 8.5 |
40 000 T T T T T T T \ 8.0 T T T T T T r
2009 20m 2013 2015 2008 2011 201 2015
—{— 1-REF-Chablis —a— 2-VVSL-Cordon perm —B8— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple —o— 2-\/SL-Guyot simple
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/l)
240 11.0
220 1 10.0
200 1 9.0 l\\/é\ﬂ
s 8.0 1 B‘W
160
140 4 S -t
P 6.0 -
120 A .
100 - 5.0 1
80 . . . r . . : \ 4.0 : . : : : -
2009 201 2013 201% 2009 201 2013 201
—&— 1-REF-Chablis —A— 2-VSL-Cordon perm —&— 1-REF-Chablis —#&— 2-VSL-Cordon perm
-—o— 2-V'SL-Guyot simple —&— 2-VSL-Guyot simple
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilité des bourgeons (gp/bg)
20.0 2.5 1
B 2.0 -
15.0 A
1.5
10.0 A1
1.0
5.0 1 0.5 -
0.0 . T T ! . v T s 0.0 T . - v . T .
2009 2011 2013 2015 2009 20m 208 201
—E— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm —H— 1-REF-Chablis —#— 2-V8L-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple —o— 2-VSL-Guyot simple



Rendement (kg/ha)

25000 ~
20000 A
15000 A
10000 A

5000 A

2009 201
—&— 1-REF-Cordon

201 20%
—#— 2-VVSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha)

160 000 A
140 000 A
120000 -
100 000 A
80000 A
60 000 4

40 000 T T T
2009 201

—&— 1-REF-Cordon

20% 20%
—#— 2-V'SL-Cordon perm

—&— 2-VSL-Guyot simple

Poids moyen d'une grappe (g)

240 -
220 4
200 A
180
160 A
140 -
120 A
100 A

80 T : T
2009 20m
—&— 1-REF-Cordon

—o— 2-VSL-Guyot simple

LAWY d

2014 2016
—&— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)

16.0
14.0 4
12.0 4
10.0 |
8.0 4
6.0 1
4.0 1
2.0 1

.

=%

0.0 T T r
2009 201

—B— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

T T T il

2014 2016
—#— 2-VVSL-Cordon perm

identificateur: BoulMe/977/07  Exploit ROEDERER
Commune:  Bouleuse lieu-dit Les Gouttes d'Or
cépage:  Meunier Porte-greffe: ~ 41B
N°Clone: 977
Type P
AnPlant; 2007
id MedC taille efrg(m)  s/rg(m)
BoulMe/977/07  VSL Cordon perm 18 0.9
BoulMef977/07  VSL Guyot simple 1.8 0.9
BoulMe/977/07  REF Cordon 1.1 1
Degré alcool probable (% vol)
10.5
A
10.0 -
9.5 1 9
9.0 1
8.5 1
8.0 T T T T
2009 201 2014 2016

10.0 -
9.0 1
8.0 1
7.0 1
6.0 1
5.0 4
4.0

—&— 1-REF-Cordon

—o&— 2-VSL-Guyot simple

—#&— 2-\VSL-Cordon perm

Acidité totale (g/l)

1.2 1
1.0
0.8 4
0.6 1
0.4 1
0.2 1
0.0

2009
—B&— 1-REF-Cordon

20m

—o— 2-VSL-Guyot simple

201 2016

—&— 2-VVSL-Cordon perm

Fertilité des bourgeons (gp/bg)

>

2009

201

—H&— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

20m 206
- 2-\/SL-Cordon perm



Rendement (kg/ha)

25000 ~
20000 { O E\
15000
0
10 000
5000 A
0 Ll T L] T T T T ]
2009 201 201 206
—B— 1-REF-Guyot simple —4&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Charge (bourgeons/ha)
160000 -
ﬁ_fg
140 000 A g
120 000 A
100 000 A
80 000 A
60000 ~
40000 CEE e
2009 20M 2018 2015
—&— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot simple
Poids moyen d'une grappe (9)
240 -
220 A
200 -
180 A
160 A
140 A
120 1 2
100 -
80 T T T —— T T
2009 201 2013 2015
—B3— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—o6— 2-VSL-Guyot simple
Montre (nombre de grappes/m2)
25.0 1
20.0

15.0 - /ﬁ\\a‘a/a

10.0 1

5.0

0.0 T v T T T T T
2009 201 2013 2015

~E-— 1-REF-Guyot simple
—o— 2-VSL-Guyot simple

—&— 2-\VSL-Cordon perm

identificateur. ~ ChouCh/121/06 Exploit LEGRAS R

Commune:  Chouilly lieu-dit Les Saints Chamands
cépage:  Chardonnay Porte-greffe:  41B
N°Clone: 121
Type P
AnPlant: 2006
id ModC taille efrg(m)  slrg{m)
ChouCh/121/06  VSL Cordon perm 2 1.4
ChouCh/121/06  VSL Guyot simple 2 1.1
ChouCh/121/06  REF Guyot simple 1.1 1.1
Degré alcool probable (% vol)
10.5 1
10.0
9.5 1
9.0 1
8.5 1
8.0 T T T T T T T )
2009 2011 2013 2016

—B— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple

Acidité totale (g/l)

12.0
11.0 A
10.0 1
90 T Ry

8.0 1

7.0 1

6.0 1

5.0 1

4.0 T T v T T T T v
2009 20m 201 2016

—F— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot simple

Fertilité des bourgeons (gp/bg)
25

2.0 1 A
15 A
1.0 A

0.5 1

0.0 T T T T r T T \
2009 2011 201 2015
—B-— 1-REF-Guyot simple —a— 2-\VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple




Rendement (kg/ha)
25000 1

20000 A
15000 A
10000 A

5000

0 T T T T T T T T
2009 201 201 206
~&— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—o6— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha)
160 000

140000 A

120 000 - D

100 000 A ©
80000 A
60000 -

40 000 . T T T T T T \
2009 201 201 206
—B— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—oe— 2-VSL-Guyot simple

Poids moyen d'une grappe (g)
240 A
220 -
200 A
180 A
160 -
140 A
120 A
100 A
80 T T T T T T T -
2009 201 2013 2015
—&— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Montre (nombre de grappes/m2)
20.0

15.0 1
10.0 1

5.0 1

0.0 T T T T T T T 3
2009 201 2013 2015

~—E— 1-REF-Chablis
—&— 2-VSL-Guyot simple

—A— 2-VSL-Cordon perm

identificateur: ChouCh/121/07 Exploit LEGRAS V
Commune:  Chouilly lieu-dit Les Saints Chamands
cépage:  Chardonnay Porte-greffe: ~ 41B
N°Clone: 121
Type

AnPlant; 2007 e P

id MaodC taille elrg(m)  sirg(m)
ChouCh/121/07  VSL Cordon perm 2 1.1
ChouCh/121/07  VSL Guyot simple 2 11
ChouCh1121/07  REF Chablis 1.1 1.2

Degreé alcool probable (% wvol)

11.0 4
10.5 A
10.0 -
9.5 -
9.0 1
8.5 1
8.0 T T T T T T T \
2009 201 2012 2015
—#— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-V/SL-Guyot simple
Acidité totale (g/l)
10.0
9.0 1
8.0 1 —
7.0 -
6.0 1
5.0 1
4.0 T T T T T r T \
2008 20m 2013 201
—B— 1-REF-Chablis —&— 2-VVSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Fertilité des bourgeons (gp/bg)
1.6
1.4 ‘5‘\2
1.2 .
104 4] g—>
0.8 1
0.6 1
0.4 -
0.2 1
0.0 T T T T T T T )
2009 201 2018 2015

—&+— 1-REF-Chablis
—&— 2-VSL-Guyot simple

—&— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha)

25000 ~
20000 A
15000 A
10000 A
5000
0 — — —
2007 2009 201 208 206
—B— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-V'SL-Guyot double
Charge (bourgeons/ha)
160 000 -
140000 \E'\E/E\:/H/E’\_B\E
120 000 A
100 000 H
80 000 A
60 000 A
40 000 T T T T T T T T —
2007 2009 201 2018 2015
—&— 1-REF-Chablis —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot double
Poids moyen d'une grappe (g)
240 -
220 A
200 A
180 1
160
140
120
100
80 r T ' . . . : . s
2007 2009 201 2013 2015
—B— 1-REF-Chablis —#&— 2-VSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot double
Montre (nombre de grappes/m2)
20.0
15.0 = IR
10.0
5.0
0.0 T T T T T T T —
2007 2009 201 2013 2015

—B— 1-REF-Chablis

—6— 2-VSL-Guyot double

—#r— 2-\/SL-Cordon perm

identificateur: ChouCh/121/85 Exploit LEGRAS R

Commune:  Chouilly
cépage:  Chardonnay

lieu-dit Les Bas Montmarne
Porte-greffe: 41 B

N°Clone: 121
Type T
AnPlant; 1985
id ModC taille elrgm)  s/gy(m)
ChouCh/121/85  VSL Cordon perm 2 1.2
ChouCh/121/85  VSL Guyot double 2 1.2

ChouCh/121/85  REF Chablis

1 1.2

Degré alcool probable (% wol)

11.0
10.5 A
10.0 A
9.5 4
9.0 4
8.5 1

8.0 T Y T T
2007 2008 201
—B— 1-REF-Chablis
—6— 2-VSL-Guyot double

T T T T —

2013 2015
—&— 2-VSL-Cordon perm

Acidité totale (g/l)

10.0
9.0 4
801 &
7.0 1
6.0 1
5.0 1
4.0 ——

2007 2009 201
—&-— 1-REF-Chablis
—o&— 2-VSL-Guyot double

T T T T 3

201 205
—&— 2-\/SL-Cordon perm

Fertilité des bourgeons (gp/bg)

2.5 1
2.0 4
1.5 1
1.0 1

0.5 1

0.0 T T T T .
2007 2009 201
—H— 1-REF-Chablis
—6— 2-VSL-Guyot double

T T T T al

208 2056
~—&— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha)

25 000

20000 A

15000 1°

10000 A

5000 A

0
2000 2002 2004 2006 2008 200 2012 20 206
—&— 1-REF-Cordon —a— 2-VSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple
Charge (bourgeons/ha)

160 000 ~

140 000 4

120000

100 000 - ﬁ i

80000 2

60000 A

40 000 — T
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 20 208B
—&— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Poids moyen d'une grappe (g)

240

220 A

200 A

180 4

160 4

140 -

120

100 -

8o +——

2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012
—&— 1-REF-Cordon
—o6— 2-VSL-Guyot simple

2014 2016
—&— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)

o+
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016

—&— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

—&— 2-VSL-Cordon perm

identificateur: ~ ChouCh/76/95  Exploit CIVC
Commune:  Chouilly lieu-dit Plumecoq
cépage:  Chardonnay Porte-greffe: ~ 41B
N°Clone: 76
Type

AnPlant; 1995 #eF

id ModC taille efrg(m)  sfrg(m)
ChouCh/76/95  VSL Cordon perm 22 1
ChouCh/76/35 VSL Guyot simple 2.2 1
ChouCh/76/95 REF Cordon 11 1.2

Degré alcool probable (% vol)

1.5
11.0 14
105 -
10.0
9.5 -
9.0
8.5
80 +—rffr—v—-"-7m—"+-r—+—r-r—"—"+r—"—r+—
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2004 2016

—&— 1-REF-Cordon —#&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Acidite totale (g/l)
12.0
11.0 |
10.0 1
9.0
8.0 1
7.0
6.0 1
5.0 1
2000 2002 2004 2006 2008 200 202 20U 20%
—H— 1-REF-Cordon —#&— 2-VSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple

Fertilite des bourgeons (gp/bg)

2.5 1
2.0 1
10+ m% "
0.5 4 E
o+

2000 2002 2004 2006 2008 200 202 204 20B

~t&+— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot simple



Rendement (kg/ha) identificateur:  ChouCh/78/07  Exploit CIVC

25000 - Commune:  Chouilly lieu-dit Plumecoq
oy cépage:  Chardonnay Porte-greffe:  41B
N°Clone: 78
15000 - Type P
AnPlant; 2007
10000 A
id ModC taille efrg(m) . s/rg(m)
5000 A ChouCh/78/07 VSL Cordon perm 1.25 11
0 . : . ChouCh/78/07 VSL Cordon perm 1.5 1.1
2009 201 2013 2065 ChouCh/78/07 VSL Cordon perm 1.75 11
ChouCh/78/07 VSL Cordon perm 2 11
—8—1-REF-Cordon  —A— 2-VSL-Cordon perm ChouCh/78/07  REF  Cordon 11 14
Charge (bourgeons/ha) Degré alcool probable (% vol)
160 000 10.0 7
140 000 A A
9.5 1
120 000 A /
100 000 - e 9.0 1 D
80000 &
8.5
60 000
40 000 T T T T T T T y 8.0 T T T T T T T
2009 20M 2018 2016 2009 2011 201z 2015
—&— 1-REF-Cordon  —#— 2-VSL-Cordon perm —&— 1-REF-Cordon  —&— 2-VSL-Cordon perm
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/l)
240 } 11.0 W
220 10.0 A B
200 A 9.0 4
180 8.0 1
160 -
140 A 70
120 - 6.0 1
100 - 5.0 1
80 . . - : . . . \ 4.0 . . : . . ; :
2009 201 2013 2015 2009 201 208 206
—&— 1-REF-Cordon ~ —#— 2-VSL-Cordon perm —B— 1-REF-Cordon ~ —#&— 2-VSL-Cordon perm
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilité des bourgeons (gp/bg}
20.0 - 1.4 1
1.2 A
15.0 - 104 S ﬁ
/3\ //EJ 2
g ”\Y\a 0.8 A
10.0 1 / 06 -
5.0 0.41
0.2 1
0.0 r . : : : : . ) 0.0 . . : . : : ;
2009 201 2012 2015 2009 201 201 2015

—B— 1-REF-Cordon —&— 2-VVSL-Cordon perm —8— 1-REF-Cordon ~&— 2-V/SL-Cordon perm



25000 A

20000 +

Rendement (kg/ha)

15000 - B

10000 A

5000 A

0 T T T

2009 201

—&8— 1-REF-Cordon

2013 2015

—&— 2-VSL-Cordon perm

Charge (bourgeons/ha)

160 000 -
140 000 A
120 000 -
100000 A
80000 A
60 000 A
40000 T T T

'

2009 201

—&— 1-REF-Cordon

201 2015

—#— 2-V'SL-Cordon perm

Poids moyen d'une grappe (g)

240
220 A
200 -
180 4
160 4
140 -
120 A
100 -

80 T . .
2009 20m

~E— 1-REF-Cordon

2013 2015

—#&— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)

20.0 1

15.0 1

10.0 |

5.0 4

0.0 T v T
2009 201

~—3— 1-REF-Cordon

2013 2015

—&— 2-VSL-Cordon perm

identificateur:
Commune;
cepage:
N°Clone:
AnPlant;

id
ChouCh/95/07
ChouCh/95/07
ChouCh/95/07
ChouCh/95/07
ChouCh/95/07

16.0
15.0 A
14.0 1
13.0 1
12.0 1
11.0 4
10.0 +
9.0 1

ChouCh/95/07  Exploit CIVC
Chouilly lieu-dit Plumecoq
Chardonnay Porte-greffe: ~ 41B
95

ModC

VSL
VSL
VSL
VSL
REF

Type
2007 ype P

taille elrg(m)  s/rg(m)
Cordon perm 1.25 1
Cordon perm 15 1.1
Cordon perm 1.75 11
Cordon perm 2 11
Cordon 1.1 1.1

Degre alcool probable (% wvol)

8.0
2009

T

201

T T T T T

2013 201%

—8— 1-REF-Cordon ~ —&— 2-V/SL-Cordon perm

8.0 4
7.5 41
7.0 4
6.5 1
6.0 1
5.5 1
5.0 1
4.5 1

Acidité totale (g/l)

4.0
2009

20Mm

201 2016

—8— 1-REF-Cordon ~ —#— 2-VSL-Cordon perm

1.6 7
1.4
1.2 4
1.0
0.8
0.6
0.4
0.2

Fertilité des bourgeons (gp/bg)

0.0
2009

20m

2010 2015

—B— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha)

25000
20000 A
15000 A
10000 A

5000 A

0 ——T T T T T T T T T T

2000 2002 2004 2006 2008 200 202 20 208

~—B— 1-REF-Cordon —#aA— 2-\/SL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha)

e\

100 000 A g
80000 -
60000 A

40 000 —TTrTTT—T—T T
2000 2002 2004 2006 2008 200 202 20 20%
—B— 1-REF-Cordon —#&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

160 000 1
140000 A
120 000 -

m}

> <

Poids moyen d'une grappe (g)
240 A
220 A
200 A
180 A
160 J/
140
120 A
100 -
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016
—B8— 1-REF-Cordon —&— 2-VVSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple

Montre (nombre de grappes/mz2)

25.0 '|
20.0 A
15.0 1

10.0 1

5.0

2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016
-—&— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

—— 2-\/S|.-Cordon perm

identificateur: ~ ChouPi/743/95  Exploit CIVC
Commune:  Chouilly lieu-dit Plumecoq
cépage:  Pinot noir Porte-greffe: ~ 41B
N°Clone: 743
Type

AnPlant: 1995 Lok

id ModC taille elrg(m)  s/rg(m)
ChouPif743/95 VSL Cordon perm 2.2 1
ChouPif743/95  VSL Guyot simple 2.2 1
ChouPil743/95  REF Cordon 1.1 1.2

Degré alcool probable (% vol)

11.0
10.5 1
10.0 A
9.5 |
9.0 4
8.5 1

80 +——r—7T—m——r—T—F—"T T T 7T
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 20 2016

~&— 1-REF-Cordon —#— 2-VSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple

Acidité totale (g/l)

14.0

12.0 A

10.0 1

8.0 1

6.0

4.0 —— T 7T T T
2000 2002 2004 2006 2008 200 202 20W 208
—B-— 1-REF-Cordon —&— 2-V/SL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Fertilité des bourgeons (gp/bg)

2.0 7

1.5 4

1.0 M &

0.5 1 3

00 +——mr—7—TT"—T T T T T T T T 7T

2008 200 202 20W 208
—&— 2-\/SL-Cordon perm

2000 2002 2004

—&-— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

2006



Rendement (kg/ha)

25000 A
20000
15000 A
10000 A

5000 A

2009 20m

201 2015

—B— 1-REF-Guyot simple —a— 2-VSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot doub

Charge (bou
160 000 +

140 000 A
120 000 A

le

rgeons/ha)

100000 1 %}m
80000 A

60000
40 000 T T T

2009 20M

—B— 1-REF-Guyot simple —a— 2-VSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot dou

201 2016

ble

Poids moyen d'une grappe (g)

240
220 -
200 -
180 1
160 A
140 1
120 -
100 -
80 T T T T

7N

2009 201
—&-— 1-REF-Guyot simple
—o— 2-VSL-Guyot double

T T

2013 2015
—&— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)

16.0 1
14.0 4
12.0 1
10.0 A4
8.0 1
6.0 4
4.0 A
2.0 1
0.0

2009 201

—&— 1-REF-Guyot simple
—o&— 2-VSL-Guyot double

T T T T —

2013 2015
—#-— 2-VSL-Cordon perm

identificateur:
Commune:

cepage:
N°Clone:
AnPlant;

id
CourPif792/06
CourPi/792/06
CourPif792/06

11.0
10.5 ~
10.0 1
9.5 1
9.0 1
8.5 4
8.0 T

CourPi/792/06  Exploit DEMETS Alain
Courteron lieu-dit Champraux
Pinot noir Porte-greffe: ~ 41B

792
Type
2006 yee P

ModC taille efrg(m)  sirg(m)

VSL Cordon perm 18 0.9
VSL Guyot double 18 0.9
REF Guyot simple 1.1 1.2

Degré alcool probable (% wol)

2008

T T T T T T

201 201% 2016

—&— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot double

10.0 ~
9.0 1
8.0 1
7.0 1
6.0
5.0 4
4.0 T

Acidité totale (g/l)

2009

20m 201 2015

—8— 1-REF-Guyot simple —#— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double

Fertilite des bourgeons (gp/bg)

2009

20m 2010 2016

—&— 1-REF-Guyot simple —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double



Rendement (kg/ha)

25000
20000 A
15000 A

10000 A
5000 A
0 T T T T T T T T T T T T T T T T ]
2000 2002 2004 2006 2008 2010 202 204 208
—&— 1-REF-Cordon —&— 2-V/SL-Cordon perm
—o— 3-Lyre-Cordon
Charge (bourgeons/ha)
160 000 }
140 000
120000 - f
100000 A w S‘Ekgﬁ\
80000 - i
60000 - A\ﬁ/&—(ﬂ &\5\(‘5—‘3
40 000

2000 2002 2004 2006 2008 200 202 20 206

—&— 1-REF-Cordon —&— 2-V/SL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon

Poids moyen d'une grappe (g)

240 1

220 A

200

180 -

160 -

140 -

120 -

100 =

80 ———————

2000 2002 2004 2006

—&3— 1-REF-Cordon
—o— 3-Lyre-Cordon

2008 2010 2012 2014 2016
—a— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/mz2)

25.0 4
20.0 1
15.0 {18
10.0 4

5.0 1

00 +——"—TF—T——T—T— T 7T T T T T
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012

—E— 1-REF-Cordon
—o— 3-Lyre-Cordon

2014 2016
—a— 2-VSL-Cordon perm

identificateur;  EssoPi668/95  Exploit CIVC

Commune:  Essoyes lieu-dit Avallon
cépage:  Pinot noir Porte-greffe:  41B
N°Clone: 668
Type P

AnPlant: 1995

id ModC taille elrg(m)  s/rg(m)
EssoPil668/95 VSL Cordon perm 22 1
EssoPif668/95  Lyre Cordon 33 1
EssoPi/668/95 REF Cordon 11 11

Degreé alcool probable (% wol)

12.0 W
11.5 1
11.0 1
10.5 A
10.0 1
9.5
9.0 1
8.5 1
8.0 T J T T T T T T T T T T
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012

—&— 1-REF-Cordon
—&— 3-Lyre-Cordon

2014 2016
—#— 2-VSL-Cordon perm

Acidité totale (g/l)

12.0
11.0 A
10.0 A
9.0 A
8.0
701"
6.0
5.0 -

40 +—7—-7"—"+"+——"""""" TT
2000 2002 2004 2006 2008 200 202 204 20%

—B— 1-REF-Cordon —— 2-\/SL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon

Fertilité des bourgeons (gp/bg)
3.0 T
2.5 A
2.0 1

15 %
1.0 4
0.5 -

0.0 —T T T T T T —T
2000 2002 2004 2006 2008 200 202 204 208
—H&— 1-REF-Cordon —#— 2-VVSL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon

+m]




Rendement (kg/ha)

25000
20000 A
15000 A
10000 -
5000 A
0 e e L e o o e L
2000 2002 2004 2006 2008 2010 201 20M 208
—B— 1-REF-Cordon —&— 2-VVSL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon
Charge (bourgeons/ha)
160 000 -
140 000
120000 - B_fﬂ
100000 A w
80000 -
60000 - W E\'ﬂ'\(ﬁ“ﬂ
40 000 e e .

2000 2002 2004 2006 2008 201] 202 20 208

—&— 1-REF-Cordon —— 2-V'SL-Cordon perm
—o— 3-Lyre-Cordon

Poids moyen d'une grappe (g)

240 -
220
200 -
180 1
160
140 -
120 1
100 A
80

A . . T

2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 204 2016
—B— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon

Montre (nombre de grappes/m2)

25.0 1
200
15.0 {5
10.0

5.0 1

&
o+

2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016

—&— 1-REF-Cordon
—&— 3-Lyre-Cordon

—&— 2-VSL-Cordon perm

identificateur: ~ EssoPi/668/95  Exploit CIVC
Commune:  Essoyes lieu-dit Avallon
cepage:  Pinot noir Porte-greffe: 41 B
N°Clone: 668
Type

AnPlant; 1995 e

id ModC taille efrg(m)  sirg(m)
EssaPi/668/95  VSL Corden perm 22 1
EssoPi/668/95 Lyre Cordon 33 1
EssaPi/668/95 REF Cordon 1.1 1.1

Degré alcool probable (% wol)

12.0 4
11.5 1
11.0 A
10.5 A
10.0
9.5 4
9.0 1
8.5 A
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016

—8— 1-REF-Cordon —#—- 2-\/SL-Cordon perm
—&— 3-Lyre-Cordon

Acidité totale (g/l)

2000 2002 2004 2006 2008 200 20@ 20W 208
—&— 1-REF-Cordon —#— 2-VSL-Cordon perm
—o— 3-Lyre-Cordon

Fertilité des bourgeons (gp/bg)

3.0 4

2.5 1
2.0 A

1.5 ﬁg

1.0 4

0.5 -

00 Ay

2000 2002 2004 2006 2008 010 202 20 208

& 1-REF-Cordon ~—&— 2-VVSL-Cordon perm
—o— 3-Lyre-Cordon




Rendement (kg/ha)
25000 ~

20 000
15000 A
10000 A

5000 -
8

2009 20m 201 2018

—&— 1-REF-Cordon —#&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha)
160 000 1

140 000 A
120000 A
100000 -
80000 A
60000 H

40 000 T T r . T T
2009 201 201 20%
—&— 1-REF-Cordon —#— 2-\V/SL-Cordon perm
—o6— 2-VSL-Guyot simple

]

><¢0

<
o

Poids moyen d'une grappe (@)

220
200 A
180 1
160 -
140 4
120 e
100 A
80 T T T T T T \
2009 201 2014 2016

—B— 1-REF-Cordon —A— 2-VSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple

240 1

Montre (nombre de grappes/m2)

12.0 1
10.0
8.0 1

6.0 A \

4.0 1

2.0 1

0.0

T T T T T Y

2009 201 2014 2016

—E— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

—a— 2-\/SL-Cordon perm

identificateur: EssoPi/792/07  Exploit CIVC
Commune:  Essoyes lieu-dit Avallon
cépage:  Pinot noir Porte-greffe: ~ Fercal 242
N°Clone: 792
Type P
AnPlant: 2007
id ModC taille elrg(m)  s/rg(m)
EssoPil792/07 VSL Cordon perm 1.8 09
EssoPil792/07 VSL Guyot simple 1.8 0.9
EssoPif792/07 REF Cordon 1.1 1.1
Degreé alcool probable (% vol)
11.0
] o
10.5 A
10.0 1
9.5 1
9.0 1
8.5 A
8.0 T T T T T T
2009 201 2014 2016
—~B— 1-REF-Cordon —a— 2-\VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot simple
Acidité totale (g/!)
9.0 q
8.0 1 3
7.0
6.0 -
5.0 1
4.0 . : . . . .
2009 20M 204 2016
—&— 1-REF-Cordon —#— 2-\/SL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Fertilité des bourgeons (gp/bg)
1.6
1.4 :] A
. &
1.2 o
1.0 1
0.8 1
0.6 1 o
. o
0.4 5
0.2 1
0-0 T T T L] T T
2009 201 204 2016

—&— 1-REF-Cordon
—o— 2-VSL-Guyot simple

—#— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha) identificateur:  JaulMe/977/06  Exploit MOET & CHANDON

25000 - Commune:  Jaulgonne lieu-dit Le Plessier
cépage:  Meunier Porte-greffe:  41B
20000 A R s g
N°Clone: 977 Type P
15000 1 AnPlant; 2006
10000 \
m id ModC taille elrg(m)  sig(m)
5000 A o JaulMe/977/06  VSL Cordon perm 2.2 1.1
0 = JaulMes/977/06  VSL Guyot double 22 1.1
2008 200 201 2014 206 JaulMe/977/06 REF Cordon 11 11
—B8— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double JaulMe/977/06  REF Guyot double 1.1 1.1
—6— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double
Charge (bourgeons/ha) Degre alcool probable (% wol)
160 000 + 11.0 -
140 000 10.5 -
120000 - 10.0 s
AT
100 000 A 9.5
80 000 A 9.0 1
60000 - /\ 85 1
40 000 T T T T T T T — 8.0 T T T T T T T T y
2008 200 2012 20 206 2008 2010 2012 2014 2016
—&— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double —B— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double
—o6— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —&— 2-VSL-Cordon perm —— 2-VSL-Guyot double
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/l)
240 A 11.0
220 A 10.0 4
200 - 9.0 1
180 1 8.0 -
160 A
140 el
120 6.0 1
100 A 5.0 1
80 T T T — T T T ) 4.0 T r T T r T T T y
2008 2010 2012 2014 2016 2008 200 2012 201 20%
—&— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double —&— 1-REF-Cordon —&— -REF-Guyot double
—o&— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —o— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilite des bourgeons (gp/bg)
20.0 1 2.0 7
15.0 1 1.5 4
10.0 A 1.0
o] N/\P'N 0.5 4
0.0 T T T r T T T T ) 0.0 T T T T T T T —
2008 2010 2012 2014 2016 2008 200 2012 204 201
—B-— 1-REF-Cordon - 1-REF-Guyot double ~H- 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double

—o— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —o— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double



Rendement (kg/ha) identificateur:  JaulMe/977/06  Exploit MOET & CHANDON

25000 A Commune:  Jaulgonne lieu-dit Le Plessier
cépage:  Meunier Porte-greffe: ~ 41B
200001 N°Clone: 977
' Type P
15000 A A AnPlant: 2006
10000 A
4 id ModC taille efrgim)  sfrg(m)
5000 A A JaulMe/977/06  VSL Cordon perm 22 11
0 : JaulMe/977/06 VSL Guyot double 2.2 1.1
2008 200 208 204 208 JaulMe/977/06  REF Cordon 1.1 141
—8— 1-REF-Cordon ~—&— 1-REF-Guyot double JaulMe/977/06 REF Guyot double 11 11
—o6— 2-V/SL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double
Charge (bourgeons/ha) Degré alcool probable (% wvol)
160 000 40 4
140 000 A 10.5 A ‘
120000 - 10.0 - ¥
r‘ 3
100000 4 ~g 9.5 A
80000 A ‘ 9.0
60000 /)\\ 8.5 -
40 000 T T T T T T T ] 8.0 T T T T T T T T \
2008 200 201 201 20B 2008 2010 2012 2014 2016
—&— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double —&— 1-REF-Cordon —&— 1-REF-Guyot double
—o— 2-\VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —6— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/l)
240 ] 11.0
220 10.0 A
200 4 9.0 1
iy -
140 A /3 7.0 1
120 A 6.0 1
100 5.0 1
80 T T T T 7 T T T v 4.0 T T T T T T T T ]
2008 2010 2012 2014 2016 2008 2010 202 20% 208
—&— 1-REF-Cordon —#— 1-REF-Guyot double —&— 1-REF-Cordon —#&— 1-REF-Guyot double
—6— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —6— 2-VSL-Cordon perm -~ 2-VSL-Guyot double
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilité des bourgeons (gp/bg)
20.0 1 2.0 7
15.0 1.5 -
10.0 1.0
,——EI\\
5.0 0.5 -
0.0 T T T T T T T — 0.0 T T T T T T T T Y
2008 2010 2012 2014 2016 2008 200 201 204 20%
~—8-— 1-REF-Cordon —#— 1-REF-Guyot double —8— 1-REF-Cordon —#&— 1-REF-Guyot double

-—&— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double —&— 2-VSL-Cordon perm 2-VSL-Guyot double



Rendement (kg/ha)

25000
20000 A
15000 A
10000 A

5000

0 T T T

pA—A

2008 2010

T T T T T

2012 201

206

—&— 1-REF-Vallée Marne —a— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot double

Charge (bourgeons/ha)
160000 A

140 000 A
120 000 A
100 000 A
80000 A
60000 A

40000 T '
2008

200 2014

—&— 1-REF-Vallée Marne —A— 2-V/SL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double

2012

Poids moyen d'une grappe (g)

240
220 4
200
180
160 -
140 -
120 A
100 4
80 T T e T v T T J L

2008 2010 2012 2014 2016

—8— 1-REF-Vallée Marne —a— 2-VSL-Cordon perm
—6— 2-VSL-Guyot double

Montre (nombre de grappes/mz2)
25.0

20.0 -

15.0 |

“\

0.0 T T T T T T T
2008 2010 2012 201

—&— 1-REF-Vallée Marne
—o— 2-VSL-Guyot double

10.0 4

5.0 1

g

2016
—&— 2-VSL-Cordon perm

identificateur:  MézyMe//93 Exploit MOET & CHANDON
Commune:  Mézy-Moulin lieu-dit Les Charrigres
cépage:  Meunier Porte-greffe: 41 B
N°Clone:
Type T
AnPlant: 1993
id ModC taille e/rg(m)  s/rg(m)
MézyMef/93 VSL Cordon perm 2.2 1.2
MézyMel/93 VSL Guyot double 22 1.2
MézyMe//93 REF Vallée Mamne 1. 1.2
Degré alcool probable (% wvol)
11.0 7
10.5 A
10.0 A
9.5 1
9.0 1
8.5 1
8.0 T T T T T T T T \
2008 2010 2012 2014 2016
—H&— 1-REF-Vallée Marne —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double
Acidité totale (g/l)
11.0 7
10.0
90 T ’/ﬁ\\
8.0 1
7.0 A
6.0 1
5.0
4.0 T T T T T T T T )
2008 2010 2012 2014 2016
—8— 1-REF-Vallée Marne —4— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot double
Fertilité des bourgeons (gp/bg)
2.5 1
2.0 -
1.5 1
1.0 4
0.5 -
0.0 . T T : T : . —

2008 2010

—8— 1-REF-Vallée Marne
—o— 2-VSL-Guyot double

2012 204 2016

—&— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha)
25000
20000 A
15000 B
g B
10000 A

5000 A

0 T — T T T T T T v

2007 2009 20m 2013 2015

~—&— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple

Charge (bourgeons/ha)

160 000 ~
140 000 +
120 000 4
100000 1 /E’\E/;\/E\B
80000 H E\E/Z
40 000 T T T T T T T : ! \
2007 2009 20m 2013 2016
—&— 1-REF-Cordon —&— 2-VVSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Poids moyen d'une grappe (g)
240 1
220 A
200 -
180 -
160 -
140 - P
120 +
100 A E\\ B> ﬂ\m
80 T ey T T T T T T )
2007 2009 201 2013 2015

~&— 1-REF-Cordon
—&— 2-VSL-Guyot simple

—&— 2-VSL-Cordon perm

Montre (nombre de grappes/m2)
20.0

15.0 A

10.0 - \B/B\G
A\r’ﬂ\&—ﬂ/\(/ Bg
5.0 -
0.0 e e
2007 2009 2011 2013 2015

—&— 1-REF-Cordon
—o&— 2-VSL-Guyot simple

—&— 2-VSL-Cordon perm

identificateur: ~ VerzPi/386/85  Exploit MUMM PERRIER-JOU
Commune:  Verzenay lieu-dit Les Livry
cépage:  Pinot noir Porte-greffe: ~ 41B
N°Clone: 386
Type T
AnPlant; 1985
id MedC taille efrg(m)  s/rg(m)
VerzPi/386/85 VSL Cordon perm 2 1.2
VerzPi/386/85 VSL Guyot simple 2 1.2
VerzPi/386/85 REF Cordon 1 12
Degré alcool probable (% wol)
11.5 1
11.0 A
10.5 A A
10.0 - /E‘\ -
9.5
9.0 1
8.5 1
8.0 T T T T T T T T T
2007 2009 201 2013 2015
—8— 1-REF-Cordon —#&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Acidité totale (g/l)
9.0 1
8.0 1
7.0 A = 3:8
6.0
5.0 1
4.0 T T T T T T T T T v
2007 2009 20M 2013 206
—+&— 1-REF-Cordon —#&— 2-\/SL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot simple
Fertilité des bourgeons (gp/bg)
2.0 1
1.5 1
1.0 4 .
0.5 1
0.0 T T - T T T T v T \
2007 2009 201 2013 2015

—&— 1-REF-Cordon
—6— 2-VSL-Guyot simple

—#&— 2-VSL-Cordon perm



Rendement (kg/ha) identificateur:  VerzPi/792/06  Exploit MUMM PERRIER-JOU

25000 - Commune:  Verzenay lieu-dit Les Livry
E/ cépage.  Pinot noir Porte-greffe: 41 B
20000 4 A
N°Clone: 792 Type P
15000 1 AnPlant; 2006
10000 A
id ModC taille efrg(m)  sfrg(m)
5000 A VerzPi/792/06 VSL Cordon perm 2 11
0 VerzPi(792/06 VSL Guyot simple 2 1.1
2009 201 2013 20156 VerzPil792/06 REF Cordon 1 1.2
—B— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple
Charge (bourgeons/ha) Degré alcool probable (% wol)
160 000 ~ 12.0 7

140000 - T3 §

o | it b
100000 - E/B/G\G\ 100 v

80000 A #3 1

~B
9.0 1
| ¢4
60 000 A/A\&\ﬁ\ 8.5
40 000 T T T T T T —— 8.0 T T T T T T —
2009 20M 2013 2015 2008 20m 201z 2015
& 1-REF-Cordon —#— 2-VSL-Cordon perm —8— 1-REF-Cordon —&— 2-VSL-Cordon perm
—o— 2-VSL-Guyot sinple —o— 2-VSL-Guyot simple
Poids moyen d'une grappe (g) Acidité totale (g/l)
240 1 10.0 -
220 A 9.0 A
200 - . //\V/“
180 1
160 7.0 1 B/ }\g\ g
140 A 6.0 - \3,,
120 -
100 + 5.0 1
80 T T T T v T T \ 4.0 T T r T T T T )
2009 201 2013 2015 2009 201 2013 205
—&— 1-REF-Cordon —&— 2-V'SL-Cordon perm —B— 1-REF-Cordon —&— 2-VVSL-Cordon perm
—&— 2-VSL-Guyot simple —o— 2-VSL-Guyot simple
Montre (nombre de grappes/m2) Fertilité des bourgeons (gp/bg)
16.0 - 2.0 -
14.0 -
12.0 1 1.5 -
10.0
8.0 1 1.0 4
6.0
4.0 A 0.5 1
2.0 1
0.0 T T T T T T T L) 00 T T T T T T T i
2009 201 2013 2015 2009 201 2013 206
—E— 1-REF-Cordon —#— 2-VV'SL-Cordon perm —8— 1-REF-Cordon —#— 2-VSL-Cordon perm

—o— 2-VSL-Guyot simple —&— 2-VSL-Guyot simple
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Dégustations triangulaires de
la récolte 2012

(Tirage + 36 mois)



Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

COMATE
CHAMPAGNE

Date : 20 avril 2016 11h
Numeéro et nom de I'essai: 113594 - Vigne semi-large

Lieu: CIVC Stade: R12T13(T+36)

Triangle 1

Lot 111 Essoyes vignoble CIVC - Pinot noir-Témoln
Lot 21: Essoyes vignoble CIVC - Pinot noir - VSL

Nombre de dégustateurs : 14
Nombre de réponses exactes : 9
Risque Alpha a 5%: 0,0174*

[¥ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sant significativement différents)

[™ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 21 légeérement plus réduit

T2 1 200416TM frs
. Caleul des fréquences : Effectif / Nombre de juges
Commentaires : Légende : (Nombre de juges)
100 —

90
80
70
60
50
40
30
20
10

I 113504-T+36M-11 (14)
[ 113594-T+36M-21 (14)

y
e
&,
9
7,
>
<
<
12 200416TH Irs
Classe : ANALYSE GUSTATIVE
Calculdes frequences  Effectil f Hombre de juges S——————— 2t caa Taraks 3
_ Légende (Nombie de juges) T 113594-T+36M-11 (14)
100 —— L 1113594-T+36M-21 (14)
a0
6o
7o
0
50
an




Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

COMMTE
CHAMPAGNE

Date : 20 avril 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 113594 - Vigne semi-larde

Lieu: CIVC Stade: R12T13(T+36)

Triangle 2

Lot61: Plumecoqvignable CIVC-Chardonnay-Témoin
Lot71: Plumecoqvignoble CIVC- Chardonnay - VSL

Do sl " Nombre de dégustateurs : 14
[ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)

Nombre de réponses exactes : 5

Risque Alphaa5%: 0.5245
[V TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les échantillons ne sont pas significativement différents.

T3 : 200416TM fes

= Calcul des fréquences : Effectf / Nambre de Juges
Commentaires : - Légende | {Nombre de juges) B 113594-1+30M-G1 (14)
a0 —1113594-T+36M-71 (14
80
70
60
50
40
30
20
10
0
(/@)
A
.
&
L)
T3 200446TH fis
Classe  ANALYLE GUSTATIVE
Caleuldes fieg unces Etlectst / Hombire de juges ﬁiﬁ?ﬁhﬁ].l '(174’]’
it Legende (Hombie de juges) " 113594 T+36M. 71 {14)
an
s}
i
60
50
an
a0
20
" !
0

acide




Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

Date : 20 avril 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 113594 - Vigne semi-large

Lieu: CIVC Stade: R12T13(T+36)

Triangle 3

Lot 141 Choullly~R. Legras - Chardonnay- Témoin
Lot 151: Chouilly - R. Legras - Chardonnay - VSL

7 Nombre de dégustateurs : 14
{v Test SIGNIFICATIF (les échantillans sont significativement différents) . ki
Nombre de réponses exactes : 9

Risque Alpha a5%: 0,0174*
[ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 141 légérement plus marqué par I'évolution oxydative
Lot 151 (VSL) plus réduit, empyreumatique

T4 200416TM.Irs
Calcul des frequences : Effectf / Nambre de juges
Légande : (Nombre de juges)

CommeRiEies; B B 1135941538141 (14)
C71113594-T+36-151 (14)

100 -

LO0ATGTH frs

@ ANALYSE GUSTATIVE

ienees | Effectit / Nombre de juges R oD e

Legende (Hombre de Juges) = H;:’é:“;? 1;1 ::::;
~1113594-T+36-

100
a0
80

il

60

0 EIEm

acide amer




Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

CEAMTE
CHAMPALINE

Date : 22 avril 2016 11h
Numéro etnom de l'essai: 113594 - Vigne semi-large

Lieu: CIVC Stade: R12T13(T+36)

Triangle 4

Lot 201: Jaulgonne - LVMH - Témoin

Lot 211: Jaulgonne - LVMH - VSL

r ; o0 Nombre de dégustateurs : 11
[v Test SIGNIFICATIF (les échantilions sont significativement différents) .
Nombre de réponses exactes : 7

Risque Alpha 4 5% : 0,0386*
[ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 201 notes un peu plus réduites, empyreumatiques
Lot 211 (VSL) trés léegerement plus fruité
Différences peu marquées

T1 : 220416TM.frs
Calcul des fréquences : Effectif / Nombre de juges

Commentaires : Légende : (Nombre de juges)

B 113594-T436-201 (11)

100 e (71 113594-T+436-211 (11)
80
60
40 5 .
20 2 2 2 2 2
1 1 1 1 1
5 D - — 1 ij [
A L, < 4
R, b . N, % Ty M, Ty
73 <, (SN 7 L (4 ‘L
“ & % T < 2 ) %
’P«z © < & 2 b, < %
% v %) 7, 2, 1, 5, G, )
0. 0+ 4 T, = &y Q;,
K ) /Oo a /'\9’/\ G
T, (5 L ‘0
L % & @
£ >/ /@/ ‘“,’(
o : S
b7 ™~
7
T1: 2204167 frs )
Classe © ANALYSE GUSTATIVE ——
Calcul des fréquences @ Effectit / Nombre de juges 4T 430 1(11)
Légende : (Nombre de juges) L) 1035941426211 (11)

100 e e

20

£0

70

acide astringent rond



Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

COAMTE
CHARMPAGHNE

Date : 22 avril 2016 11h

Numéro et nom de I'essai: 113594 - Vigne semi-large

Lieu: CIVC

Stade: R12T13(T+36)

Triangle 5

Lot241: Verzenay- Mumm -Témoin
Lot 251: Verzenay- Mumm - VSL

Nombre de dégustateurs :

I Test SIGNIFICATIF (les échantilons sont significativerment différents)
Nombre de réponses exactes :

[v TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

1"

Risque Alpha a 5%: 0.2890

T2 : 220416TM.frs
Calcul des fréquences : Effectif / Nombre de juges

Commentaires : Légende : (Nombre de juges)

13594-T+36-241 (11)

100 [ 113594-T436-251 (11)

80

60

an

200 4 1 1 1 [ 1 1 :

0 ) [ (S [
A, A
%, Q/o( 0 (‘70) 6\%} 4?%/ @O‘/o %"'(
P G Ty (3 B % s i
) G o % T o 0, @
Ko %, @ % , v S G,
o o b2 w, e &
2 2, @ % e
fo) (@) 87 2,
“T 5} %0, L
.. 5 % &
&, Y <, !
o (@)
r)/. /I;’

%
7

T2 220416TM. s
Classe : ANALYSE GUSTATIVE
Calcul des fréquences : Effectf / Nombre de juges
Legende : (Nombre de juges)
100 ——— — e

a0
BO
0
ol

50

amer

B 1195047430 241 (1)
70 113594- T 436- 251 (11)




TR M BT Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

COMTE
CHAMPAGNE

Date : 22 avril 2016 11h

Numéro et nom de I'essai: 113594 - Vigne semi-large

Lieu: CIVC Stade: R12 T13 (T+36)

Triangle 6

Lot301: Courteron - Alain Demets - Témoin

Lot 311: Courteron - Alain Demets - VSL

. Nombre de dégustateurs : 11
I Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents) s
Nombre de réponses exactes : 5
Risque Alpha a 5% : 0.2890

¥ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

13 : 220416TM.frs
Calcul des frequences @ Effectif / Nombre de juges ey

Commentaires : Légende : (Nombre de juges) I 113594 T+36-301 (11)
100 —_——— ) 113594-T+36-311 (11)
80
60
o 1 3
2
w J:l | | : |
o [ (. 2
& & &, 2, @ 4
P .
2N o T2 %O 4’414‘7 %;I/
% %, S < 7 T
Py ©, <, ko) %, &
i) 1 1y, 4 7o,
e 0, A, e i
& *H 4 2
2 ‘2 <,
, N3
> %
= 2
o




Dégustations triangulaires de
la récolte 2014

(Tirage + 15 mois)



Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

COWHTE
CHAMPAGNE

Date : 30 juin 2016 11h
Numeéro et nom de I'essai: 115594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIVC Stade: R14 T15 (T+15)

Triangle 1

Lot 11:" Essoyes - vignoble CIVC- Pinot noir 668 - Taille cordon -~ Lot témoin
Lot 21: Essoyes -vignoble CIVC-Pinot noir - Lot VSL

& ’ e, i Nombre de dégustateurs : 15
Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)
Nombre de réponses exactes : %

Risque Alpha a 5%: 0.2030

v Test NON SIGNIFICATIF
Raison de la difféerence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.
11 : 300616TM.frs
Commentaires : Calcul des fréquences @ Effectif / Nombre de juges

100 —

Legende @ (Nombre de juges) B 1 15594- T 415M- 11 (15)
e |1 115594-T +15M-21 (15)

T1 o A00616TM frs
Classe | ANALYSE GUSTATIVE

Calcul des fr aces : Effectil / blombre de juges I 115504 T 4 15M- 11 (15)
Legende | (Nombre de juges) [0 115594 T 415M- 21 (15)

100

10 1 1

it | |

acide plus long




Responsable de I'essai: FLG
TEST TRIANGULAIRE

Date : 30 juin 2016 11h
Numéro et nom de I'essai:

115594 - Vignes semi-larges
Lieu: CIVC Stade: R14T15(T+15)

- Triangle 2

Lot41:

Plumecoq-vignoble CIVC- Pinot noirtaille cordon permanent - Lot témoin

Lot51: Plumecoq-vignoble CIVC - Pinot noir - Lot VSL
: ) . y Nombre de dégustateurs : 15
[V Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents) -
Nombre de réponses exactes : 1
Risque Alpha a 5%: 0,0018**
[ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 51 plus fruit frais, évolution oxydative

T2 : 300016TM.frs
Calcul des fréquences @ Effectif / Nombre de juges
Légende @ {(Nombre de juges)

Commentaires :

100 ———

N 115504-T +15M-41 (15)
R 115504- T +15M-51 (15}

) lot41: +1 note
0|, : 3 “levures” (pas
surle graphe)

T2 300616TH b
Classe © ANALYSE GUSTAT IVE
Caleul des frequences © Effectf £ Nombre de juges
Legende @ (Nomhire de jupes)

B 1155047 415M-41 (15)
L 115594- T +15M-51 {15)

100

90

€0

/0

€0

w0

a0

10

20

10 ! v ' '
N i et | [

mangue effervescence

acile romd



Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

RN
GHAMPAGNE

Date : 30 juin 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 115594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIvVC Stade: R14T15(T+15)

Triangle 3

Lot 61: Plumecoq - vignoble CIVC - Chardonnay taille cordon permanent - Lot témain

Lot71: Plumecoq-vignoble CIVC- Chardonnay -Lot VSL

\ y Nombre de dégustateurs : 15
[ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)
Nombre de réponses exactes : 4

Risque Alpha d5%: 0.7908
Iv Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

T3 @ 300616TM.frs
v Calcul des fréquences @ Effectif f Nombre de juges
Commentaires : b

Légende : (Nombre de juges) 115594-T+15M-61 (15)
w-———————— “1115594-T+15M- 71 (15)
80
60
40
20 1 1 1 1 1 1 1 1

o i e | 1 [ | i |
“ & < k> & 4,
) L %6 ), X,
O//\A\ O({,) xr\_q( OC/O ‘%} A?(J_&
- % 7 %% @ 23
K , i <, - %,
e
C & @, En
b7 42 “ w
75, L
Uy %
<
24
o T3 0066 e -
Classe  AMALYSE GUSTATIVE
Caleul ges frdquances | Fifects / Nombre de juges 1150047 415M-61 {15)
Legende  (Nombire de juges) L2270 115594 T #15M-71 (15)

R ——— —

20

80

0

0

50

40

i

0

10 ' !

, | N

acide sucre



Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

Date : 30 juin 2016 11h
Numeéro et nom de I'essai: 115594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIVC Stade: R14T15(T+15)

Triangle 4

Lot 141: Chouilly-R. Legras - Chardonnay - Lot témoin (les saints chamands)
Lot 151 : Chouilly - R. Legras - Chardonnay - Lot V5L (les saints chamands)

: ; z Nombre de dégustateurs : 15
¥ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents) -
Nombre de réponses exactes : 1
Risque Alpha a 5% : 0,0018**
[ Test NON SIGNIFICATIF
Raison de la différence: Lot 141 légeérement plus réduit/ empyreumatique

T4 : 300616TM.frs
Calcul des fréquences : Effectif / Nombre de juges

Commentaires :

Légende @ (Nombre de juges) I 115594 T+15-141 (15)
100 1 115594-T+15-151 (15)
80
151 3
o ’.(’i.l‘f'i‘ I note
50, (pas surle
ag B
4 graphe)

T4 @ 300616TM I
Classe : ANALYSE GUSTATIVE e e e T
Caleul des fréquences : Effectf / Nombre de juges I 1155947 +15- 141 (15)
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Responsable de I'essai: FLG
TEST TRIANGULAIRE

AT
CHAMPAGNE

Date : 30 juin 2016 11h
Numéro et nom de I'essai:

Lieu: CIVC

115594 - Vignes semi-larges

Stade: R14T15(T+15)

Triangle 5

Lot 181 Baslieux-sous-Chatillon - F, Mathleu - Lot témoin

Lot 191: Baslieux-sous-Chatillon - F. Mathieu - Lot VSL
Nombre de dé tat ; 15
™ Test SIGNIFICATIF (les échantilons sont significativement différents) amore de degustateurs
Nombre de réponses exactes : 3
Risque Alphaa 5%: 0.9206
v TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

T5 :300616TM.frs
. . Calcul des fréquences @ Effectif / Nombre de juges = i Fra e
fommentairess: Légende : (Nombre de juges) I 115594+ 1 +15- 181 (15)
100 71 115594-T+15-191 (15)
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Responsable de I'essai: FL

TEST TRIANGULAIRE

Date : 01 juillet 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 215016 - Vignes semi-larges

Lieu: Vinifications extérieures - tirage CIVC Stade: R14T15(T+15)

Triangle 1

Lot11: Bassuet-BLonclas - Lot TEMOIN
Lot 21: Bassuet-B Lonclas - Lot VSL

Nombre de dégustateurs : 12
Nombre de réponses exactes : 4
Risque Alphaa 5%: 0.6069

I Test SIGNIFICATIF (les échantions sont significativement différents)

¥ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la difference: Les échantillons ne sont pas significativement différents.

1:010716TM.frs
. Calcul des fréquences @ Effectif / Nombre de juges e
Commentaires : Légende : (Nombre de juges) B 2 15016-T+15M-11 (12)
L g - e e 71 215016-T+15M-21 (12)




Responsable de I'essai: FL

TEST TRIANGULAIRE

COMMTE,
CHAMPAGHME

Date :

Numéro et nem de I'essai: 215016 - Vignes semi-lardes

Lieu: Vinifications extérieures - tirage CIVC Stade :

07 juillet 2016 11h

R14 T15 (T+15)

Triangle 2

Bar sur Seine - |JL Normand'- Lot TEMOIN

Lot 31:
Bar sur Seine - JL Normand - Lot VSL

Lot 41 :

Nombre de dégustat ;
™ Test SIGNIFICATIF {les échantillons sont significativement différents) alhil . et

Nombre de réponses exactes :
Risque Alpha a 5% :
¥ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les échantillons ne sont pas significativement différents.

12
4
0.6069

T2 : 010716TH.frs
f y Calcul des fréquences : Effectif / Nombre de juges
Commentaires : Légende @ (Nombre de juges)

100

215016-1 +15M-31 (12)

215016-T 415141 (12)
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Responsable de I'essai: FL

TEST TRIANGULAIRE

CCANTE
CHAMPAGNE
Date : 01 juillet 2016 11h

Numeéro et nom de I'essai: 215016 - Vignes semi-larges

Lieu: Vinifications extérieures - tirage CIVC Stade: R14T15(T+15)

Triangle 3

Lot 51: Courteron -A.Demets - Lot TEMOIN
Lot61: Courteron -A. Demets - Lot VSL

Nombre de dégustateurs : 12
Nombre de réponses exactes : 6
Risque Alphaa 5%: 0.1777

[ Test SIGNIFICATIF (les échantilions sont significativernent différents)

[ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les échantillons ne sont pas significativement différents,

T3 :010716TM.frs
Calcul des fréquences : Effectif / Nombre de juges

Légende : (Nombre de juges) I 215016-T+15M-51 (12)
i SR = AR L s () 215016-T+15M-61 (12)
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Dégustations triangulaires de
la récolte 2015

(Vins de base)



Responsable de I'essai: FL

TEST TRIANGULAIRE

Date : 20 avril 2016 11h
Numéro etnom de I'essai: 216016 - Vignes semi-larges

Lieu: Vinifications extérieures - tirage CIVC Stade: R15vin de base

Triangle 1

Lot10: Bassuet-B Lonclas-Lot TEMOIN
Lot 20 : Bassuet-B Lonclas - Lot VSL

-~ ; : Nombre de dégustateurs : 14
I Test SIGNIFICATIF (les échantifons sont significativement différents)

Nombre de réponses exactes : 5

Risque Alpha 3 5%: 0.5245
[V Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les échantillons ne sont pas significativement différents.

TL: 2004 16TM frs
Calcul des fréquences @ Effectf / Nombre de juges

Commentaires : i Légende 1 (Nombre de juges) B 2 16016.V6-10 T
1 216016-VB-20 (14)
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aNERGNE KT MA.AaNE Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

Date : T4mars 2016 11h
Numéro et nom de l'essai: 116594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIVC Stade: R15vin de base

Triangle 1

Lot 10': Essoyes - vignoble CIVC- Pinot nair 658 - Taille cordon - Lot témoin

Lot 20 : Essoyes -vignoble CIVC - Pinot noir - Lot VSL

vk . e ¢ Nombre de dégustateurs : 14
v Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents) ;
Nombre de réponses exactes ; 9
Risque Alpha a 5%: 0,0174*

[~ Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 20 plus acide
T1: 140316TM frs
R Calcul des fréquences @ Effectl / Nombre de juges
Commentaires : Légende : (Nombre de juges)

B 116594 VB-10 (14)

100 1 116594-VB-20 (14)
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Numéro et nom de I'essai:

Lieu: CIVC

TEST TRIANGULAIRE

116594 - Vignes semi-lardes

Responsable de I'essai: FLG

Date : 14 mars 2016 11h

Stade :  R15 vin de base

Triangie &

Lot40':" Plumecoq -vignoble CIVC-Pinot noir taille cordon permanent - Lot témoin
Lot 50 : Plumecoq - vignoble CIVC - Pinot noir - Lot VSL

™ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)

¥ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence:

Les

Nombre de dégustateurs : 14

Nombre de réponses exactes : 7
Risque Alphaa5%: 0.1495

echantillons ne sont pas significativement différents.

Commentaires :
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T2 140316TM fre
Caleuldes friquences : Effectd { Nombre de juges
Légande - (Nombre de jugns)

0 - | - '
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1 116594-VB 50 (14)
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Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

AT
CHAMPAGNE

Date : 14 mars 2016 11h
Numéro et nom de l'essai: 116594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIVC Stade: R15vin de base

Triangle 3

Lot 607 Plumecoq-vignoble CIVC-Chardonnay taille cordon permanent - Lot témoin
Lot70: Plumecoq-vignoble CIVC - Chardonnay -Lot VSL

- Nombre de dégustateurs : 14
I Test SIGNIFICATIF (les échantilions sont significativement différents) ¢
Nombre de réponses exactes : 6
Risque Alpha a5%: 0.3102
W TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

T3 140316TM 015
R Calcul des fréquences : Effectil  Nombre de juges

Commentaires : Légende : (Nombre de juges)
100 - L

T3 AADILGTH dre
Clisse  ANALYSE GUSTATIVE
Caluldes frequences  Effectd / Nombie de juges e - -
Legande (Nambre de juges) |-_"_"‘ l1w_,r_"s-1 VB0 (14)
100 il L WAL

an

80

an

&)

in

o0

n b 1

B B

acide

amer



Respensable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

Date : 14 mars 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 116594 - Vignes semi-lardes

Lieu: CIVC Stade ;: R15 vin de base

Triangle 4

Lot 80: Choulilly- R, Legras - Chardonnay - Lottémoin (bas montmarne)
Lot 90 : Chouilly - R. Legras - Chardonnay - Lot VSL (bas montmarne)

Nombre de dégustateurs : 14
[V Test SIGNIFICATIF (les échantilions sont significativement différents) € ¢
Nombre de réponses exactes ; 1

Risque Alpha a 5% : 0,0007***
[™ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Lot 80 peut-étre légérement plus fruits exotiques, plus réduit,

T4 140316TM fis
Caleul des tréquences | Effectf / Nombre de juges
tégend

I PiNembredegest  [WEE116594VB-80 (14)
|in15594-va-goé14é|
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WE RO s T 3 Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

CEOMMTE
CHAMPAGNE

Date : 16 mars 2016 11h

Numeéro et nom de I'essai: 116594 - Vignes semi-larges
Lieu: CIVC Stade: R15vin de base

Triangle 5

Lot 180: Baslieux-sous-Chatillon - F. Mathieu - Lot témoin

Lot 190 : Baslieux-sous-Chatillon - F. Mathieu - Lot VSL

Nombre de dég s
I Test SIGNIFICATIF (Jes échantilons sont significativement différents) . L2,
Nombre de réponses exactes : 6
Risque Alpha a 5%: 0.1221

[V Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

12 160316TM.Irs
Cateul des fréquences - Etfectt / Nombre de juges
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Respansable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

CEBATE
CHAMPlAGN‘E
Date : 16 mars 2016 11h
Numéro et nom de l'essai: 116594 - Vignes semi-larges
Lieu: CIVC Stade: R15vin de base
Triangle 6

Lot 200 : Jaulgonne - LVMH - Lot témoin
Lot 210 : Jaulgonne - LVMH - Lot VSL

Nombre de dégustateurs : 1
{v Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents) $

Nombre de réponses exactes : 8

Risque Alpha a 5% : 0,0088**
™ TestNON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: La différence ne semble pas trés marguée.

T2 : 160316TM fis
Caleul des fréquences @ Effectit / Nombre de juges
ide © (Nombre de juges)

Commentaires :
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Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

CORNTE
CHAMPAGNE

Date : 16 mars 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 116594 - Vignes semi-larges

Lieu: CIVC Stade: R15 vin de base

Triangle 7

Lot 220 : Chouilly~V. Legras (Les saints Chamands) - Lottémoin

Lot 230 : Chouilly - V. Legras (Les saints Chamands) - Lot VSL

; : oonit . Nombre de dégustateurs : 11
[T Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)

Nombre de réponses exactes : 4

Risque Alpha 5% : 0.5274
[ Test NON SIGNIFICATIF

Raisan de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

T3 160316TH.Mrs
Calcul des fréquences © Effectid / Hombre de juges
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Responsable de I'essai: FLG

TEST TRIANGULAIRE

Date : 16 mars 2016 11h
Numéro et nom de I'essai: 116594 - Vidnes semi-lardes

Lieu: CIVC Stade :  R15 vin de base

Triangle 8

Lot 240 : Verzenay- Mumm (Les livry)- Lot Témoin
Lot 250 : Verzenay- Mumm (Les livry) - Lot VSL

A s Heihe Nombre de dégustateurs : 1
™ Test SIGNIFICATIF (les échantillons sont significativement différents)
Nombre de réponses exactes : 2
Risque Alphaa5%: 0.9249
[V Test NON SIGNIFICATIF

Raison de la différence: Les echantillons ne sont pas significativement différents.

T4 . 160316TM Irs
Calcul des fréquences © Effectif / Nombre de juges

Commentaires : 5 Légende : (Nombre de juges) T RETTYERETTYIEN
[C1116594-¥B-250 (11)
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SYNTHESE DES COMMENTAIRES DE LA DEGUSTATION
PEDAGOGIQUE DU 27 JUILLET 2016

THEME DE LA DEGUSTATION : MODE DE CONDUITE ET ENHERBEMENT

NOMBRE DE DEGUSTATEURS : 10
NoMmBRE DE VINS : 10 (5 COUPLES)

Vin n°1 : Vin de base 2015 - Meunier - Traditionnel
Jaulgonne, Moét et Chandon
015594 lot 200

Vin n°2 : Vin de base 2015 - Meunier - VSL
Jaulgonne, Moét et Chandon
015594 fot 2

Légére réduction
Floral (4), agrumes (5)

Flatteur, bel équilibre (4)
Tendu (2)

Expressif, élégant (2)
Fruits frais (4)

Vif, belle acidité (6)
Longueur (2)

Préférence : 4/10

Préférence : 6/10

Vin n°3 : Vin de base 2015 - Pinot Noir - VSL
Verzenay « Les Livry », Miimm

Vin n°4 : Vin de base 2015 - Pinot Noir - Traditionnel
Verzenay « Les Livry », Mimm

015594 lot 250 015594 lot 2+
Réduction légére Discret (2)
Grillé 3), floral, fruits frais (7) Floral (2), fruits mirs (3)
Epices (3)
Equilibre (3) Ample
Amertume Plus acide (5)

Préférence : 5/10

Préférence : 5/10




Vin n°5 : Champagne 2010 - Chardonnay - VSL
Plumecoq - Comité Champagne
111594 lot 70

Vin n°6 : Champagne 2010 - Chardonnay - Traditionnel
Plumecoq - Comité Champagne
1171594 fot 60

Réduction légére (2)
Grillé (3)
Fruits frais (8)

Equilibré (3), ample
Amertume (2)

Discret (3)
Floral (2), fruits frais (4), patisserie, épices (2)

Plus nerveux, frais (3)
Astringence , longueur (5)

Préférence : 4/10 (1 NSPP)

Préférence : 5/10 (1 NSPP)

Vin n°7 : Champagne 2010 - Meunier - Traditionnel
Mézy-Moulins - Moét et Chandon
171594 Jot 120

Vin n°8 : Champagne 2010 - Meunier - VSL
Mézy-Moulins - Moét et Chandon
111594 lot 130

Réduction (3)
Brioche
Grillé (5)

Ample, rond
Amertume (3)

Un peu oxydatif
Fruits frais (5), floral

Plus flatteur, longueur (4)
Plus fin (2)

Préférence : 4/10 (1 NSPP)

Préférence : 5/10 (1 NSPP)

Vin n°9 : Champagne 2010 - Pinot Noir - Traditionnel
Essoyes - Comité Champagne
1711594 lot 10

Vin n*10 : Champagne 2010 - Pinot Noir - VSL
Essoyes - Comité Champagne
117594 lot 20

Evolution, élégance (7)
Torréfaction, grillé (3)

Fraicheur (3), intensité (2)
Finale astringente

Notes grillées (4)
Agrumes confits, caramel (2)

Bel équilibre, belle finale (6)
Tonique

Préférence : 5/10 (1 NSPP)

Préférence : 4/10 (1 NSPP)

Les préférences se portent a hauteur de 24 voix pour les vins issus des vignes traditionnelles contre 23 pour les

vins issus des vignes semi-larges. »



SYNTHESE DES COMMENTAIRES DE LA DEGUSTATION
PEDAGOGIQUE DU 17 JANVIER 2017

THEME DE LA DEGUSTATION : MODE DE CONDUITE ET ENHERBEMENT

NOMBRE DE DEGUSTATEURS : 12
NOMBRE DE VINS : 10 (5 COUPLES)

Vin n°1 : Vin de base 2016 - Meunier - Traditionnel
Jaulgonne, Moét et Chandon

016594 fot 200

Vin n°2 : Vin de base 2016 - Meunier - VSL
Jaulgonne, Moét et Chandon
016594 lot 210

Nez ouvert, discret (4)
Floral (4)
Fruits frais (6), blancs, bonbon anglais

Bel équilibre (2), belle structure (2), fraicheur (4),
manque de profondeur
Notes fruitées (2), minéralité

Fruits mars (7), frais, exotiques

Expressif (3)

Réduction légére (3), hydrocarbures, minéralité
Bourgeon de cassis

Plus acide, frais (9), équilibre, finale courte (2)
Asséchant (2), amertume

Préférence : 4/12

Préférence : 8/12

Vin n°3 : Vin de base 2016 - Meunier - VSL
Verzenay « Les Livry », Miimm
016594 lot 250

Vin n°4 : Vin de base 2016 - Meunier - Traditionnel
Verzenay « Les Livry », Miimm
016594 fot 240

Réduction légére, minéralité (2), fumé (2)
Floral (2)
Agrumes, fruits (6), bonbon anglais (3)

Rond (4), ample
Amertume légére

Expressif (2), intense
Plus fin
Fruits jaunes (4)

Equilibré (3), trés vif (3), acidulé
Un peu court (3)

Préférence : 5/12

Préférence : 7/12




Vin n°5 : Champagne 2015 - Chardonnay - VSL
Chouilly « Bas Montmarne », R. Legras
116594 lot 90

Vin n°6 : Champagne 2015 - Chardonnay - Traditionnel
Chouilly « Bas Montmarne », R. Legras
116594 lot 90

Légére réduction (5), grillé (5)
Fleurs blanches, fruits blancs (2)

Bel équilibre (5), onctueux
Astringence, amertume en finale (3)

Puissant
Réduction
Notes lactiques

Belle tension, longueur (4), fraicheur (4)
Végétal (5), amertume (2)

Préférence : 4/12

Préférence : 8/12

Vin n°7 : Champagne 2015 - Pinot Noir - Traditionnel
Essoyes - Comité Champagne
116594 lot 10

Vin n°8 : Champagne 2015 - Pinot Noir - VSL
Essoyes - Comité Champagne
116594 lot 20

Evolution (3), réduction (3)
Fruits mars (6), brioché (3)
Herbacé

Finale mordante, vif (7)
Grossier, plat

Fruits (5), floral
Torréfaction
Elégant (2)

Equilibré (2), plus acide (2)
Asséchant (3)

Préférence : 6/12 (1 NSPP)

Préférence : 5/12 (1 NSPP)

Vin n°9 : Champagne 2009 - Pinot Noir - Traditionnel
Essoyes - Comité Champagne
110594 lot 10

Vin n*10 : Champagne 2009 - Pinot Noir - VSL
Essoyes - Comité Champagne
110594 lot 20

Oxydation (3), plus ouvert, expressif
Miel, beurre, minéralité

Fraicheur (2), équilibre
Asséchant

Réduction (3), végétal (2)
Torréfaction (3), fruits secs (2), agrumes

Bel équilibre (2), belle fraicheur
Longueur (2)

Préférence : 4/12

Préférence : 8/12

Les préférences se portent a hauteur de 29 voix pour les vins issus des vignes traditionnelles contre 30 pour les

vins issus des vignes semi-larges.
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